7 bidechi

Sktadniki Sposéb
(na 6-7 plackéw) przygotowania:

2 jajka jajka rozbettac widelcem, dodac do nich pozostate

2 tyzki sosu sojowego mokre sktadniki ciasta: sos sojowy, wode, olej

2 tyzki wody sezamowy, ocet ryzowy, wymieszac

1 tyzka octu ryzowego wsypac¢ make i doktadnie potgczy¢ do uzyskania

1 tyzka oleju sezamowego gtadkiego ciasta

4 tyzki maki ryzowej na koniec do ciasta dodac¢ kimchi i potowe

4 tyzki kimchi Olini szczypiorku, wymieszad, odstawi¢ na kilka minut

2 tyzki szczypiorku na patelni mocno rozgrzac olej sezamowy i gdy

ziarna sezamu do posypania bedzie juz skwierczat - kfas¢ tyzkg porcje ciasta

olej sezamowy do smazenia smazyc placki z obu stron na ciemnoztoty kolor
przed podaniem posypac szczypiorkiem i sezamem,
mozna serwowac z dodatkiem azjatyckich soséw np.
stodkim sosem chili lub np. z wedzonym na zimno

tososiem i sosem teriyaki




